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Xemucka aHanusa

Wme Ha baparenor : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapaTtenot : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTuHCKa 3rpaga Unuugen

Jatym Ha 3emarbe: 07.11.2022

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 191022 X
Hatym Ha npuem: 07.11.2022

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 07.11.2022 roanHa, 0BAaCTEHOTO nuue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLLM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BOAa
33 NUebe 3a TeCTUpake Ha GU3UYKO-XEMUCKE aHaNM3a.

Il Onuc Ha mecto Ha semarbe Ha npumepoun: Bopata 3a nuerse e 3emeHa og Toaner og 0.Y »bpaka
MunagmHosuu”- c. Tekuja.

Il Mpumepounte ce 3emeHn cornacHo nnaH 3a 3emarse Ha npumepoum: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMeEpPOLM.

IV Cravpapan v metogm 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emMarbe Ha
NPUMEpPOLM BOAA 33 NWetbe OA NPEYNUCTUTENHU CTAHWLIW 1 BOAOBOAHMU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V llononHysatba, oTcTanysakba MM UCK/YYYBakba 04 METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3eMatkbe Ha npumepoum: /

VI Pesynrtartu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — 0.Y , Bpaka MunapuHosuM"
(ume, Tproecko ume, cepuja, gaTym Ha MPOM3BOACTBO, POK Ha TpaeHe, KONMYEcTs0)

MepHa CoobpasHocr
Wa. 6poj P— Tecrmeron PeaynraTt og Heoppe- FpaHuuHm 3aposonysaf
WCMIUTYBaeTo | AeHocT BpegHOCTH Mpudarnuso/
bt He 3apoBsonysa
191000122 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBonysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x% H.O, / Hema 3afoBsonysa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 3ap0BoNyBsa
TemnepaTypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3a40B0/YyBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3agoBonyBsa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7.28 / 6,5-9,5 pH 3agoBonysa
eauHULM
MoTpowyeauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,90 mg/L / 8 mg/L 3agoBonysa
En. cnpoBoanusoct MEKC EN ISO 27888: 2007 498 uS/cm / 2500 pS/ecm 3af080/yBa
AmoHujak (NHg) MKC ISO 7150-1:2007 0,042 mg/L / 0,5 mg/L 3a408B0/yBa

Hsdaﬁue: 1

Bepzuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022e.
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i (co akpeanTUpaHO MoCcTpUpatse) MKC ENIS0/IEC o Tavat
17025:2018 '

Hutputu (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 33/10BONYBa

HuTpaTth (NOs) MHKC I1SO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3a/,08B0/1YBa

Xnopugu . MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 330080/1YBa

Meneso MKC ISO 6332:2007 0,051 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonyea

PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3afloBoNyBa

McnuTysaHmioT NPUMEPOK M 3a0BONYBa KPUTEPUYMUTE 3a 6apaHMOT napameTap cornacHo MpasuaHKMKOT 3a 6e3befHOCT ¥ KBA/IMTET Ha
BOAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHCKU yCNoBU: v coHuyeBO O 06naYHO [ NPOMEHAWBO [ BPHEX/WBO O TEMMepaTtypa

HauyuH Ha cknagupare: NaguiHUK
TemnepaTypa Ha 1aAW/IHKK 3@ TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 2°C

MocTpupareTo € U3BPLIEHD 04 CTpaHa Ha: /gf

0 KnueHt o ®ya Nab Hukona Ligetkoscku (co akpeaurupana metoga).ttl. ). o,
/ViMe, Npe3ume Ha MLETO KOe ro U3BPLIMAO MOCTPUP

22N |
W3pabotun: M-p Munuua Tpajkocka. /44 "7M £ oyg ©06pUAN: PpOCUHA CNACOBCKa... /.. it L;’ .........
/vme, npeaume, notnuc / i Aoo < //ume, npesume, notnud/ } '
1 &
¥

Natym(u) Ha u3BeayBarbe Ha N1abopaTOPUCKUTE aKTUBHOCTY :
fatym Ha uspasatbe Ha ussewTajor: 10.11.2022

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKkpeawTMpaH MeTos

**Wora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MEPHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTH cny4Yan mepHaTa Heo4peaeHoCT, ce
npecmeTysa 8O PE3Y/TAaTOT CAMO NO 6aparbe Ha KAMEHTOT.

**¥ ca g3HauyBaaT METOLM KO ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja ®ya Nab uma ckayyeHo gorosop 3a copaboTka

WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcTsoTo Ha ANTY ®yg /lab [OO-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTE aKTUBHOCTU 3a MCNUTYBakbE Ce M3BPLLYBaaT HenpucTPacHo U
BO cornacHoct co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHW OOKasM 37
ycornaceHocT co pedepeHTHMTe CTaHAapAW W BP3 OANYKWTE He MOXaT Aa BAWjaaT APYTM MHTEPECH UAU APYTU CTPaHU U HUKO]
Hema npaso A3 BAvjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesyaTaTMTe OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6UN0 KaKBM BHaTPeEWHM,

HaABOpEeLIHKU, KOMEPUUjaNHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U B/IMjaHuja.
3abenewxa bp. 1: PeaynTature of TECTOBWTE CE OHECYBAAT CamMoO 33 MCTIMTYBaHWUTE NPUMEPOLM. OB0j NPOTOHON He cmee da ce penpoayumpa OCBeH co
nucmeHa 4o3sona Ha nabopatopujata 1 80 LENocT.
3abenewra bp. 2: /laBopaTopwjaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOjHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT 80 6apabeTo 3a UCNUTYBakbLE,
3aBenewka bp. 3: Kora KIMEHTOT M3BPLUIMA 3eMatbe Ha NpumepoLmTe, nabopatopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PerpPeseHTaTUBHOCTA Ha npumepouuTe.
3a6enewxa bp. 4: M3gewTajoT o4 NabopaToPUCKOTO MCNUTYBatbe Ce W3A4aBa BO COTNACHOCT CO NP 7.8 M3BecTyBatbe 3a pesynraTu.
3abenewxka Bp. 5: [okonky wineHTor Bapa u3sewTajoT o4 NabopaToOPUCKO WMCMIWTYBatbE A COAPMM W3jaBa 3a coobpasHoct, naboparopujata nocranysa
COrNacHo NpaBwno 3a QOHECYBakbe Ha OANYKa 33 W3jasa 3a coobpazHoct. OBa npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boauy 33
[OHecyBarbe o4/yKa 1 u3jasa 3a coobpasHOCT W rnacu:
Mpaeuno Ha 6MHapHa ognyKa 32 e4HOCTaBHO npudanarbe Kora:
- M3MepeHaTa BPeAHOCT & MO rpaH1uaTa Ha npudararse AL=TL— ,3af080nyBa" uan
- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Had rpaHvuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa ”
COrNAcHO BaXEUYKMOT NPaBUIHUK Ha HALMOHA/NHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3a6enewxa bp. 6: C1Te akpeAMTUPAHW METOAM O OMICEToT HA aKpeauTaumja ce o6jaBeHu Ha Beb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

[ Madarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222. |
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JIABOPATOPMIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA BONECTU

TocTnpume

KAJ] }XWBOTHU

MRC UM ISO5C 17025

Gis > H
W3BELUTAJ O/ IASOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE =04 &
(co akpepuTMpPaHo MocTpupatbe) MEKC EN ISO/IEC e
17025:2018

yn. ,,bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

MU3BewrTaj 6p.191022/1

MukpobuonoliKka aHanmsa

Ume Ha Bapatenor JKM Bogoeop H. UnuHaen
Anpeca Ha bapatenorT : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHUHCKa 3rpaga UnuHpeH

[aTtym Ha 3ematrbe: 07.11.2022
Aatym Ha npuem: 07.11.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnurysarse: 191022
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepn: Ha aeH 07.11.2022 roauHa, oBnacteHoTo anue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUK 3eMatbe Ha NPUMEPOK BoAa

3a Nuekrbe 3a TecTMparbe Ha MUKPoBbKWoIoLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emare Ha npumepoum: BopaTta 3a nuere e 3emeHa o4 Toanetr on O.Y ,Bpaka

MunaguHoBuu”- c. Tekuja.

Il NMpumepounte ce 3emMeHM cCOrnacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoun: Ob 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha

npumMmepouum,

IV Cranpapan 1 metopu 3a sematbe Ha npumepoum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouur 3a

MUKpobuonoLika aHanausa

V Aononxysatba, oTcTanysarba MM UCKAY4YBakba Of METOAOT W OZ NIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /

VI Pesynrtaru:
1.KapaKrepucTukmn Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — 0.Y »bpaka MunaguHosumu \
(ume, TproBeKo Ume, cepuja, AaTym Ha NPpoW3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOANYEeCcTBO)

Coo6pasHocr
WUa. 6poj PesynraT opg, Mapka FpaHu4HKU 3aposonyea/
Mapametpwm Tect meTop, Heogpepge-
WCMUTYBakLETo Hoor ** BpegHocTU Mpudarnuso/
He 3ag0BonyBa
191000122 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
KonudopmHm baktepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml 7l 0 cfu/100ml 3apoBonysa
LipeBH1 eHTepOKOKK MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
Cyndutopeayuypauku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
aHaepobu
bpoerbe MUKpoOpraHmMsmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKpoopraHusmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 37°C

McnnuTyBaHWOT NpUMeEpOK v 3a40BOAYBa KpUTEPUYMUTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MpaBuaHMKOT 3a 6e3beAHOCT U
KBa/MTET Ha BoAaTa 3a nuetse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4)

Hzoanue: 1

‘ Bepauja: 4

| Bo cuna 0o: 20.06 20222

=
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NABOPATOPMIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA BONTECTH

KAJ KMBOTHU
0B 7.8-02
M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeguTUpaHo MmocTpupare) 17025:2018
BpemeHcku ycnosu: 0 coHyeBo ¥ 06AauyHO [ MPOMEH/JMBO [ BPHEXAWBO [ Temnepatypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NagWAHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 + 2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

, Npesume Ha ﬂy@@g\r? M3BPLIW/IO MOCTPHPabeTO

Al &,
O L2 P
R RN

’;:m r\
{{g DY JOBEOOMN: AHAPEE BOWKOCKA. ivrvvvrers v
X A ;‘-/f/ume, npesume, nornuc /

WU3pabotun: Hatawa MuneHKoBCKa....... (4.
/vme, npesume, notnuc / |

Oatym(u) Ha usseaysatrbe Ha nabopatopuckuTe akTusHocTu: 07.11.2022 - 10.11.2022
JaTtym Ha uspasarbe Ha nssewrTajoT: 10.11.2022

Co * ce 03HaYyBa HEAKPEAUTUPAH METOS,

**Kora KNMHeTOT He 6apa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELITA]OT CE M3BECTYBa MepHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTW C/YYaN MePHATa HeOoAPeaeHoCT, ce
NPecMeTyea BO Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KAMEHTOT.

**+ ce 03HauyBaaT METOAM Ko ce Aobuenn og cTpaHa Ha nabopaTopw]a co koja @ypa Nlab uma ckny4eHo AOroBop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakosopacTeoTo Ha ANTY dya Nlab AO0-Ckonje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTMBHOCTU 33 UCMIUTYBabE Ce M3BPLIYBaaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gapararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OA/IYKW Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM A0Kasu 3a
YCOrAACEHOCT CO pedepeHTHUTE CTAHGAPAMU U BP3 OANIYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT ApYyrv WHTEPECH UK APYIM CTPaHU U HUKOj
HemMa npaso pga Bavjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA pe3yATaTUTE OAHOCHO HeMa MpaBo Ha GMNO Kakeu BHaTPeWHW,
HafBOpPeLWHU, KOMepUuUjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOUM U BAKMjaHKU]a.

3aBenewka Bp. 1: PesynTatute o TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 33 UCNUTyBaHuTe npumepouy. OB0] NPOTOKON He CMee A3 ce PenpoayuMpa OCBeH co
nWcMeHa Ao3sona Ha nabopaTopujata v Bo LenocT.

3abeneluka bp. 2: flabopaTopwjata He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha MOJATOUMTE 4OCTABEHW O NOAHOCUTENOT 8O GapatbeTo 3a UCTIUTYBAKLE.

3abenewxa bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUIKA 3eMatbe Ha npumepoumTe, nabopaTopujata He HOCH O4TOBOPHOCT 38 PENPE3EHTATMBHOCTA HA NPUMEpOLUTE.
3abenewxa Bp. 4: MasewrTajoT 04 nabopaTOPMCKOTO MCNUTYBaME CE M3A3Ba BO cornacHoct co NP 7.8 W3sectyBarbe 3a peayntau.

3abenewxa bp. 5: [okonky kaveHToT Bapa u3sewTajoT of NabopaTOPMCKO MCNMTYBaMbE [i@ COAMMHM n3jasa 33 coofipasHoct, naGopatopujata nocranysa
COFNacHo Npaswo 3a AOHecyearse Ha OfNyka 3a w3jasa 3a coobpasvoct. Osa NpPaBvNo e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 oA ILAC -G8:09/2019 Bogpu 32
[OHecyBakbe 04/1yKa W u3jaea 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha BUHapHa o/NYKa 33 e4HOCTaBHO Npudakarse Kora:

- MamepeHaTa BPeAHOCT e Nog rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonyea” nnu

- M3MepeHaTa BpeAHOCT & Haj rpaHvLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBonyBa i

COrNacHO BaMEeUKUOT NPABUAHWMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewxa Bp. 6: CvTe akpeAUTHPaHW METOOM Of ONCEroT Ha akpeguTauuja ce objaseHn Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoarue: | Bepsuja: 4 Bo cuaa 00: 20.06.20222 |
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